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CHAMPAGNE TRADITION BRUT

L’Authentique de la Maison

w w w. c h a m p a g n e - d e h u . c o m

La cuvée «Brut» saura vous apprivoiser facilement grâce à sa bulle fine et sa couleur 
discrète. Elle vous surprendra ensuite au nez, révélant son vrai caractère ample et doux, 
teinté de notes exotiques comme l’ananas, la papaye, la mangue et la fleur d’oranger. Vous  
retrouverez en bouche cette particularité exotique enrichie par la prune jaune. Puis à 
l’aération vous découvrirez la fraise des bois, le cassis et même de la myrtille.

Le Tradition brut est long, agréable et frais. Il fera le bonheur de vos 
apéritifs ou cocktails entre amis et dans tous les moments inattendus.

Assemblages :

Vinification :
Débourbage à froid naturel. Fermentation alcoolique se déroule sous contrôle des 
températures en cuves inox. Fermentation malolactique effectuée.
Vieillissement sur lies de 3 ans. Dosage 9,5 g/L.

Dégustation :
- Oeil clair et brillant aux reflets jaune citron.
- Nez très exotique, ananas, papaye, fleur d’oranger.
- Bouche longue, ample et fraîche, ananas et prune puis fruits des bois, cassis, 
myrtille.

Accord mets vin :
Apéritifs et desserts aux fruits printaniers et estivaux.

Conditionnement :
Bouteilles 75 cl  - Demi-bouteille 37.5 cl

Récompenses-presses :
Médaille de Bronze Decanter World Wine Awards Londres
Médaille d’Argent Concours Mondial des Vins Bruxelles 
Sélection Guide Dussert Gerber des Vins 2010
Sélection Guide Gilbert et Gaillard des Vins 2010
Sélection Guide des Grands Amateurs de Vins 2010, Alain Marty, 15/20

3 rue Saint Georges - 02650 FOSSOY - FRANCE - Tél. 00 33 (0)3.23.71.90.47 -  Fax. 00 33 (0)3.23.71.88.91

CO
CH

ET
 C

ON
CE

PT
 - 

EP
ER

NA
Y 

- P
HO

TO
S 

: I
M

AG
E 

DE
 M

AR
QU

E 
&

 F
OT

OL
IA

.C
OM

 - 
L’

AB
US

 D
’A

LC
OO

L 
ES

T 
DA

NG
ER

EU
X 

PO
UR

 L
A 

SA
NT

É,
 S

AC
HE

Z 
CO

NS
OM

M
ER

 A
VE

C 
M

OD
ÉR

AT
IO

N.

75% Pinot M
eunier

15% Chardonnay

10% Pinot N
oir
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